
 
 
KATEGORIE D/3  
- Gemüseschnitzen Live –  
 

CATEGORIE D/3  
- Vegetable Carving live -  

 
Thema: freie Wahl 
 
Teilnehmer: limitierte Teilnehmerzahl, max. 40 
Personen pro Tag. 
 
Vorentscheid: 06.10.,  07.10. und 08.10.2012  
Finale:   09.10.2012 
 
Zeitlicher Ablauf: 
10.30 h –  Einrichten des Arbeitsplatzes 
11.00 h –  Beginn Gemüseschnitzen live  
13:00 h –  Ende Gemüseschnitzen live 
 
bis 13.15  Aufräumen des Arbeitsplatzes und 
 Aufbau des Display  
13.15 h  Verlassen des Geschmüseschnitz-
 bereiches, im Anschluss Bewertung 
 durch die Jury 
 
Bitte beachten:  
Das Ausstellungsstück bleibt bis 18.00 h in der 
Ausstellung stehen. Das Abräumen erfolgt 
zwischen 18.00 h – 19.00 h.  
 
 
Die vier bestplatzierten des Vorentscheides am 
06.10., 07.10. und 08.10.2012 qualifizieren sich 
für das Finale am 09.10.2010. 
 
Material: 
Pflicht: 1 Kürbis (wird vom Teilnehmer selbst 
mitgebracht) – darf nicht vorgearbeitet sein.  
 
 
3 weitere Gemüse (werden vom Teilnehmer 
selbst mitgebracht müssen zusätzlich verarbeitet 
werden, freie Auswahl. 
 
Der Arbeitsplatz wird vom Organisator 
bereitgestellt (1,20 x 60 cm).  
 
Bitte beachten:  

- Gemüsekleber darf nicht verwendet werden.   
- Holzstäbchen zum Zusammenbauen, sind 

nicht erlaubt.   
 
Anmeldung: Die Anmeldung hat auf 
beiliegendem Anmeldeformular – leserlich – bis 
zum 30.04.2012 zu erfolgen.  
 
Anmeldegebühr: Jeder Teilnehmer hat eine 
Gebühr in Höhe von EUR 60,00 zu zahlen. 

 
Theme: free choice  
 
Participants: participants limited to 40 persons 
per day. 
 
Pre-selection: 06.10., 07.10. und 08.10.2012  
Final:   09.10.2012 
 
Order of event: 
10.30 h –  setting up of working place 
11.00 h –  beginning vegetable carving live  
13:00 h –  end vegetable carving live 
 
bis 13.15  cleaning up of working place and 
 setting up display  
13.15 h  leaving the vegetable carving area, 
 following evaluation by the jury 
 
 
Please note: 
The vegetable showpiece has to remain until 
18.00 h in the exhibition. The vegetable 
showpiece has to be removed between 18.00 h  - 
19.00 h.  
 
The four best from the pre-selection at 06.10., 
07.10. and 08.10.2012 get the right qualification 
for the final at 09.10.2010. 
 
Material: 
Obligation: 1 pumpkin (has to be brought along 
with the participant itself) – preliminary work is 
not allowed.  
 
3 further sorts of vegetable (have to be brought 
along with the participant itself) have to be 
worked up additionally, free choice 
 
The organizer put working space at exhibitors 
disposal (1,20 x 60 cm).  
 
Please note:   

- food glue may not be used.  
- to assemble exhibits it is not allowed to use 
     wooden sticks / skewers. 

   
Registration: The registration should be carried 
out on the enclosed registration form – legibly – 
until 30.04.2012. 
 
Registration Fee: A registration fee of EUR 60,00 
has to be paid per competitor. 
 
 
 

 



 
 
 
Zahlung National: 
Die Bezahlung erfolgt auf das Bankkonto 
Kto-Nr. 589 418 302, BLZ 500 400 00 
Commerzbank AG, 
60261 Frankfurt am Main in Deutschland 
zugunsten des Verbandes der Köche 
Deutschlands e.V.  
 
Zahlung International: 
Die Bezahlung erfolgt auf das Bankkonto 
IBAN: DE 28 5004 0000 0589 4183 02 
BIC: COBADEFFXXX, Commerzbank AG, 
60261 Frankfurt am Main in Deutschland 
zugunsten des Verbandes der Köche 
Deutschlands e.V.  
 
Dafür erhält der Teilnehmer einen gültigen 
Ausstellerausweis, gültig für seinen 
Ausstellungstag. Die Finalteilnehmer erhalten 
zusätzlich einen Ausstellerausweis für das Finale 
am 09.10.2012. 
 

Payment National: 
Payment will be made to bank account 
Kto-Nr. 589 418 302, BLZ 500 400 00 
Commerzbank AG, 
60261 Frankfurt am Main in Germany 
in favour of German Chefs Association.  
 
 
Payment International: 
Payment will be made to bank account 
IBAN: DE 28 5004 0000 0589 4183 02 
BIC: COBADEFFXXX, Commerzbank AG, 
60261 Frankfurt am Main in Germany  
In favour of German Chefs Association.  
 
 
In return each participant receives an exhibitor 
card which is valid for the exhibition day. 
Additionally, the finalists receive an exhibitor card 
for the final at 09.10.2012. 
 

KRITERIEN für die Bewertung der Kategorie G 
– Gemüseschnitzen Live -  
 
Schwierigkeitsgrad 
Die Schwierigkeit der Herstellung wird gemessen 
an der persönlichen Kunstfertigkeit, dem 
Zeitaufwand und der ideelle Einsatz. 
     
    0 – 25 Punkte 
 
Materialbeherrschung/Ausführung 
wird gemessen an der fachgerechten 
Verarbeitung des Materials.  
    0 – 25 Punkte 
 
Künstlerische Gestaltung/Kreativität 
Der Gesamteindruck sollte nach den 
Grundsätzen der Ethik und Ästhetik Begeisterung 
hervorrufen. 
    0 – 25 Punkte 
 
Werbeeffekt/Verkaufsförderung 
Hierbei kommt es darauf an, mit kulinarischem 
Material eigene Ideen in origineller Weise zu 
entwickeln und zu verwirklichen. Die Neuartigkeit 
sollte spontan zu erkennen sein.  
    0 – 25 Punkte 
 
Gesamtzahl der möglichen Punkte 100 Punkte 
Es werden keine halben Punkte gegeben. 
 

CRITERIA for the Judgement of Category G  
- Vegetable Caving live –  
 
Degree of difficulty 
the degree of difficulty involved in the creation of 
an entry will be assessed in the terms of 
individual artistic skill, the time needed and the 
ideational commitment.  
    0 – 25 points 
 
Mastery of food/Performance 
will be assessed in the material’s professional 
use  
    0 – 25 points 
 
Artistic arrangement/Creativity 
according to the principles of ethics and 
aesthetic, the general impression should cause 
enthusiasm. 
    0 – 25 points 
 
Advertising effects / Sales promotion 
it is important in this connection to produce and 
realise own ideas with culinary products in a 
novel manner. The novelty should be recognised 
spontaneously. 
    0– 25 points 
 
Total possible points 100 points 
Half points will not be given. 
 

 
Es gelten die Allgemeinen Teilnahmebedingen 
und Richtlinien für Einzelaussteller IKA / 
Olympiade der Köche 2012. 
 

 
The general Participation Conditions and Rules 
for Individual Exhibitors at the IKA / Culinary 
Olympics 2012 apply.  

 



 


