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Le 1er chapitre en Corée s’est déroulé il y a quelques semaines a Séoul, ouvrant ainsi un nouveau pays dans
le monde de la gastronomie pour les Disciples Escoffier international.

INTRONISATIONS.\ La réception s’est tenue dans une école de cuisine, placée sous la présidence de Robert
FONTANA (président grande Chine et des 8 pays d’Asie), qui représentait le bureau international.

Les chefs de cuisine intronisés sont : écharpes rouges, Choi SOOKEUN, professeur a Kyunghee university, Choi
WOOHYUN, chef propriétaire du restaurant « Flora », Koh SEUNGJEONG, professeur au lycée d’art culinaire,
Jang BYONGDONG, chef exécutif au « Wood & Brick », Lee JUNHI, professeur au lycée d’art culinaire, Lee
JAEHYUN, chef propriétaire du restaurant « Bambini », Lee HEUNGKU, professeur au collége technique
Hyundai, Lee WEONMOG, chef propriétaire d’une chaine de restaurant, Ryu HOIN, chef exécutif au « Hanwha
Hotel & Resort », Song YONGWUK, chef exécutif au « Restaurant European », Kim JUNSIK, chef patissier
exécutif a I’'hotel « Kangwonland », Jung TAEYOUNG, sous-chef exécutif a I’hotel « Shilla », Lee JAECHUN, chef
exécutif a I'hotel « Rollinghills Hyundai », Park JUNHYEOK, directeur recherche et développement au café
coréen « Amoje », Nam KICHUN, sous-chef exécutif a I’hotel « Mayfield », Lee KEUNHO, propriétaire de la
ferme « Vege greentreetnos.inc », Cho SEONGHYUN, sous-chef a I’'h6tel « Sheraton Walkerhill », Lee
JIWOONG, sous-chef a I’hdtel « Sheraton Walkerhill », Kim BYUNGHYUN, chef de cuisine au restaurant
« Matinee », Choi SORA, chef propriétaire du café « Naui ».

Le prochain chapitre aura lieu a Séoul en octobre. Un grand bravo a cette belle équipe de professionnels

‘-" Lundi 27 juin 2011‘ Pays France Délégation Grand Est, grand chapitre organisé par son Président Jean
Michel MOUGARD chez notre Disciple Olivier NASTI dans son merveilleux restaurant le Chambard a
Kayserberg.

‘--- Vendredi 1% juillet 2011\ Pays Portugal, 3°™ chapitre organisé par le Président Benoit SINTHON et le chef
Joachim KOERPER du restaurant Eleven.




‘-" Samedi 2 juillet 2011‘ Délégation Paris Ile de France, grand chapitre « Les fétes blanches » au Pavillon
d’Ermenonville, organisé par son Président Pierre MIECAZE, Michel ROTH et leurs équipes

‘--- Lundi 26 septembre 2011\ Pays Suisse, chapitre d’automne chez René WINET a Zurich a I’hétel Saint
Godard.

\--- Lundi 10 octobre 2011\ Délégation Pays Catalan et Occitan grand chapitre organisé par les présidents
Lucien MONGELLI et Gérard OUDIN au restaurant du domaine de Soriech a Lattes, chez le chef Michel
LOUSTAU.

‘"- Lundi 17 octobre 2011‘ Délégation Nord Hauts de France grand chapitre a Orchies organisé par le
Président Pierre ACOSTA et son équipe rapprochée.

eee 17,18, 19 octobre 2011‘ Pays Italie, chapitre en Toscane a Chianciano Terme.

eee Mardi 25 octobre 2011\ Pays Italie, chapitre a Bari animé par le Président Francesco AMMIRATI.

eee Vendredi 4 novembre 2011\ Pays Italie, chapitre a Treviso prés de Venise.

eee VVendredi 4 novembre 2011\ Pays Grande-Bretagne, 6°me chapitre a Londres, organisé par son président
Jacques PASQUIER et son équipe, a « House of Lords ».

‘--- 11 et 12 mars 2012‘ 5°™e Rencontres Internationales des Disciples d’Auguste Escoffier au Palais des Papes

a Avignon, organisées par la délégation Provence Languedoc avec le Président Michel RECEVEUR et toute son
équipe.
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